25-030-01 


3

УДК 621.32:64; 621.365:6
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Енергозберігаючий комплекс обладнання для приготування їжі з використанням склокерамічних робочих поверхонь і пірокерамічних електроконфорок.

В. В. Ковальський,
 головний конструктор ВАТ "Кам'янець-Подільський електромеханічний завод"
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Проект передбачає розробку технічної документації, освоєння нових технологій, виробництв, створення нового покоління устаткування для приготування їжі, яке відрізняється від існуючих підвищеним   коефіцієнтом   корисної   дії   (на   15-20%),   покращеним   дизайном. Устаткування високоефективне,   енергозберігаюче,   безпечне   при   використанні, екологічно чисте і здатне конкурувати з зарубіжними аналогами, але вигідно відрізняється ціною.

Застосування нових матеріалів, таких, як порошкові емалі, склокерамічні пластини, блочно-модульна конструкція виробів передбачає розвиток нових направлень виробництва, нових технологій, і, як наслідок, підвищення конкурентоздатною вітчизняних виробів.

Передбачано виготовлення ряду електроприладів, призначених для приготування їжі, таких як:

- 4-х конфорні електроплити, що вмонтовуються в кухонні меблі;

- 4-х конфорні стаціонарні електроплити;

- настільні одно та двох-конфорні електроплитки;
- жарочні шафи, що вмонтовуються в кухонні меблі.
Робочий стіл електроплити (електроплитки) являє собою встановлену в каркас склокерамічну (ситалову) плиту, під якою розміщенні пірокерамічні конфорки та система індикації залишкового тепла. При роботі пірокерамічної конфорки навіть на повну потужність поверхня поза робочою зоною завжди залишається холодною.                                                      
Світлові  індикатори  залишкового  тепла   сигналізують,   яка  зона   має   гарячу  поверхню   і небезпечна для рук.

Коефіцієнт корисної дії електроплит із склокерамічними столами на 15-20% вище традиційних. 
Технічні характеристики виробів

1. Електроплита стаціонарна:

номінальна напруга мережі, В





220      
усталена споживана потужність, більш за, кВт                       

7,0                           кількість конфорок, шт.
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робочий діаметр, мм.


 



140(2шт.)                            
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2. 4-х конфорна електроплита, що вмонтовується в кухонні меблі

номінальна напруга мережі, В
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усталена споживана потужність, кВт
                         
5,0

кількість конфорок, шт.                   
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габаритні розміри, мм, не більше:

ширина                                       



590

глибина





            505

висота  




               
95
маса, кг, не більше
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3. Електроплитка ЕП-1

номінальна напруга мережі, В




220
усталена споживана потужність, кВт



1,5

кількість конфорок, шт.





1

робочий діаметр, мм.





180 
габаритні розміри, мм, не більше:

ширина






315

глибина






325

висота







90

маса, кг, не більше
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4. Електроплитка ЕП-2

номінальна напруга мережі, В
|                           

220

усталена споживана потужність, кВт



2,5              .

кількість конфорок, шт.
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робочий діаметр, мм.:
       



            140

180
 габаритні розміри, мм, не більше:

ширина






525

глибина                                           



290

висота







90

маса, кг, не більше
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5. Електрошафа жарочна, що вмонтовується в кухонні меблі

номінальна напруга мережі, В




220

номінальна споживана потужність, кВт



2,0

робочий об'єм, л.






55

регулювання температури робочого простору


безступеневе

час розігріву жарочної шафи до температури


250°С

габаритні розміри, мм, не більше:


ширина





            580        

глибина






505

висота







525
маса, кг, не більше
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Зважаючи на те що останнім часом для українського покупця придбання високоякісних товарів побутової техніки відомих зарубіжних фірм виявилось недосяжним внаслідок високої ціни а також враховуючи те що Україна відчуває нестачу енергоресурсів, власне, газу, виникла потреба розробки і створення нового покоління побутових електроприладів, які за якостями не поступались би закордонним, але мали би значно нижчі ціни.

Основними принципами електронагріву в сучасній практиці є: випромінювання, галагенне нагрівання, індукційне нагрівання. 90% опитаних споживачів висловились на користь склокерамічних електроплит. Склокераміка характеризується важливими властивостями: швидке нагрівання і швидке охолодження; малих коефіцієнт лінійного розширення; висока механічна міцність; висока теплопроводність у вертикальній площині і мала - у горизонтальній. Це дозволяє зменшити втрати на нагрівання, мати можливість розташування поряд холодної та горячої зон і без зруйнувань витримати попадання води на нагріту склокерамічну поверхню.

Для поліпшення споживацьких властивостей і підвищення безпеки експлуатації плити споряджені датчиками залишкового тепла, які майже-не впливають на вартість виробів.

В результаті досліджень коефіцієнта корисної дії різних нагрівачів отримані слідуючі результати: чавунні конфорки - 47-59%, галогенні лампи - 56-63%, пірокерамічні конфорки з плоским ніхромом -60-67%, індуктивний нагрів - 75-76%. 

Виходячи з вартістних характеристик індукційний нагрів недоцільний; найбільш прийнятним являється нагрів робочих поверхонь із склокераміки за допомогою пірокерамічних конфорок з плоским ніхромом. На це і спрямована ця розробка.

Економічність обладнання підтверджується результатами випробувань дослідних зразків і складається з слідуючого:

Наприклад, при одночасній роботі 2-х конфорок з пірокерамічними нагрівачами потужністю 1,5кВт за рахунок підвищення коефіцієнта корисної дії з 60% до 90% забезпечується економія 3-х кВт електроенергії за добу або 1100 кВтзарік. Якщо найближчі роки 10% всього парку електроплит буде вміщати пірокерамічні нагрівачі, то це приведе до енергозберігання в розмірі 1,3 млрд.кВт за рік або до економії близько 100 млн. грн.

Висока ефективність використання обладнання пояснюється зменшенням приблизно в три рази часу доведення страви що готується до кипіння в порівнянні із звичайними електро і газовими конфорками.

Щодо цін. Стаціонарна 4-х конфорочна плита з пірокерамічними конфорками, виготовлена відомими європейськими виробниками має ціну від 2000 до 3000 грн. Такі ж самі плити, виготовлені в країнах східної Азії - від 1000 до 2000 грн. Аналогічна плита, яка розробляється на вітчизняному [виробництві буде коштувати не більше 1000 грн.
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